
Whoopie pie jagodowe
SKŁADNIKI
CIASTO
1000 g  LOVE VELVET ALFAPRO  410 g  MASA JAJOWA 

390 g  MARGARYNA 82 %

NADZIENIE
100 g  NADZIENIE O SMAKU

JAGODOWYM Z KAWAŁKAMI
OWOCÓW ALFAPRO

POLEWA
200 g  POLEWA BIAŁA

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  Ciasto
Umieść margarynę w misie miksera i ubijaj
na wysokich obrotach przez 5–8 minut, aż jej
objętość wzrośnie półtora - do dwukrotnie.
Stopniowo dodawaj masa jajową i kontynuj
ubijanie na wysokiej prędkości przez kolejne
3–5 minut.
Dodaj mieszankę suchą i dokładnie
wymieszaj na średnich obrotach do
uzyskania jednolitej konsystencji przez 2–3
minuty.
Odsącz ciasto za pomocą worka
cukierniczego.
Piecz w temperaturze 190°C przez 10–14
minut (w zależności od masy kęsów
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https://esavpol.pl/mieszanka-love-velvet-10kg-alfapro-27083308353
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-bag-in-box-10kg-alfapro-218532141
https://esavpol.pl/margaryna-82-solis-10kg-alfapro-265711124
https://esavpol.pl/nadzienie-o-smaku-jagodowym-z-kawalkami-owocow-termostabilne-12kg-alfapro-20881356345
https://esavpol.pl/nadzienie-o-smaku-jagodowym-z-kawalkami-owocow-termostabilne-12kg-alfapro-20881356345
https://esavpol.pl/nadzienie-o-smaku-jagodowym-z-kawalkami-owocow-termostabilne-12kg-alfapro-20881356345
https://esavpol.pl/polewa-biala-victoria-12kg-alfapro-23867738025


ciasta). Po wypieku pozostaw do
całkowitego wystudzenia.   2  Dekorowanie

Przełóż nadzieniem i udekoruj polewą.
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