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ALFAPRO
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Tropikalna porzeczka

SKLADNIKI

2 SPODY

200g STARBISCOVITDOSSCHE  5qqq MASAJAJOWA

PASTERYZOWANA
BALTICOVO

1 WARSTWA

500g SMIETANKA UHT 33% s0g CUKIER
ALFAPRO

250g MANGO Z MARAKUJA W log ZELATYNA
ZELU ALFAPRO

50g WODA

2 WARSTWA

500g SMIETANKA UHT 33% s50g CUKIER
ALFAPRO

TR AEE I S 50g WODA

ZELKA Z CZERWONEJ PORZECZKI

500g CZERWONA PORZECZKA 100g CUKIER
MROZONA

Wy AR, 50g WODA

DEKORACJA

200g ZELDO NABLYSZCZANIA
FABBRI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Star biscovit i mase jajowq tgczymy, ubijamy
na szybkich obrotach ok. 5 min,, rozktadamy
na blaszke 40/60 wytozonq papierem,
wypiekamy w piecu temp. 220 °C w czasie
ok. 8 min. Po ostudzeniu catos§¢
przekrawamy na pot, tak aby uzyskaé dwa
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~ Przedsigbiorstwo Savpol 44-100 Gliwice, ul. Sowinskiego7
Spoétka z ograniczong T..+48 (32) 400 04 00 i

odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol@savpol.pl



https://esavpol.pl/mieszanka-biszkoptowa-star-biscovit-dossche-218526598
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/mango-z-marakuja-do-deserow-w-zelu-60-5kg-alfapro-584959460
https://esavpol.pl/mango-z-marakuja-do-deserow-w-zelu-60-5kg-alfapro-584959460
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/porzeczka-czerwona-10kg-mrozona-239355702
https://esavpol.pl/porzeczka-czerwona-10kg-mrozona-239355702
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/zel-cukierniczy-frescafrutta-export-46l-42d-800g-fabbri-218527850
https://esavpol.pl/zel-cukierniczy-frescafrutta-export-46l-42d-800g-fabbri-218527850

spody 40/30.
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Czerwong porzeczke podgrzewamy do
zagotowania z cukrem. Zelatyne
zamaczamy i dodajemy do gorqce;j
porzeczki, mieszamy i odstawiamy do
wystudzenia.

Po schtodzeniu zelujemy za pomocq pedzia
ciasto zelem neutralnym do nabtyszczania.

Przedsigbiorstwo Savpol
Spoétka z ograniczonq
odpowiedzialnosciq Sp. K.

44-100 Gliwice, ul. Sowifiskiego 7
T.. +48 (32) 400 04 00
e-mail: savpol@savpol.pl

Na spdd uktadamy pierwszy biszkopt,
zelatyne zamaczamy w wodzie, §mietanke
ubijomy z cukrem. Pod koniec ubijania
dodajemy podgrzangq zelatyne i mango

z marakujq w zelu. Cato§¢ mieszamy

i rozktadamy na biszkopt, gtadzimy

i przykrywamy drugim spodem
biszkoptowym.

Zamaczamy w wodzie zelatyne. Wodeg,
$mietanke i cukier ubijamy. Pod koniec
ubijania dodajemy podgrzanq zelatyne,
mieszamy. Cato$¢ wylewamy na drugi spdd
biszkoptowy, na to wylewamy schiodzonq
zastygajqcq zelke z czerwonej porzeczki

i delikatnie wszystko mieszamy z kremem
tak, aby powstaty delikatne smugi.
Odstawiamy do schiodzenia.




