
Tort Mrożony Semifreddo
SKŁADNIKI
BEZA
125 g  BEZA ALFAPRO  125 g  CUKIER

120 g  WODA

SEMIFREDDO
500 g  ŚMIETANKA 33% ALFAPRO  100 g  SELEN FABBRI

70 g  DELIPASTA TRUSKAWKOWA
FABBRI

POLEWA TRUSKAWKOWA
160 g  TRUSKAWKA MROŻONA

ALFAPRO  20 g  CUKIER

20 g  PANNAMOUSSE FABBRI

120 g  POLEWA DO
MARMURKOWANIA BOM
BON FABBRI

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  Na dolny blat bezowy (lekko posmarowany
Bom Bon) nakładamy 1/2 masy,
marmurkujemy polewą truskawkową
i nakładamy resztę masy. Przykrywamy
drugim blatem. Dekorujemy polewą
truskawkową, bezikami, polewą Bom Bon.

Przedsiębiorstwo Savpol
Spółka z ograniczoną
odpowiedzialnością Sp. K.  

44-100 Gliwice, ul. Sowińskiego 7
T.: +48 (32) 400 04 00
e-mail: savpol@savpol.pl

https://esavpol.pl/beza-10kg-alfapro-218531047
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/stabilizator-do-lodow-selen-87s-1-25kg-fabbri-218526971
https://esavpol.pl/delipasta-truskawkowa-s-65x-1-5kg-fabbri-218530113
https://esavpol.pl/delipasta-truskawkowa-s-65x-1-5kg-fabbri-218530113
https://esavpol.pl/truskawka-kalibrowana-25-35mm-klasa-i-10kg-mrozona-alfapro-11445349005
https://esavpol.pl/truskawka-kalibrowana-25-35mm-klasa-i-10kg-mrozona-alfapro-11445349005
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/baza-do-deserow-pannamoussee-fabbri-218527849
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-snackolosi-bom-bon-75i-4kg-fabbri-1372008807
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-snackolosi-bom-bon-75i-4kg-fabbri-1372008807
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-snackolosi-bom-bon-75i-4kg-fabbri-1372008807

