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ALFAPRO

€=

Toffi z czarnq porzeczkq, czekoladq i rumem

SKLADNIKI

BLAT TOFFI

3759 CIASTO TOFFI ALFAPRO 150g MASA JAJOWA BALTICOVO

175g O 75g Woda

CHRUPKA CZEKOLADOWA

80g CIASTO KADAYIF PRAZONE 160 g CZEKOLADA DESEROWA

CHOCCONCEPT

40g OLEJ

ZELKA Z CZARNA PORZECZKA

400g CZARNA PORZECZKA 8g ZELATYNA
PRAZONA ALFAPRO

40g Woda

MUS CZEKOLADOWY Z RUMEM

140¢g CZEKOLADA DESEROWA 500 g SMIETANKA 33% ALFAPRO
CHOCCONCEPT

35¢g CNER 179 Aromat rumowy Remy
: Martin

O Aeldiks 40g Woda

POLEWA CZEKOLADOWA

60g CZEKOLADA DESEROWA 70g CZEKOLADA MLECZNA
CHOCCONCEPT CHOCCONCEPT

130g SMIETANKA 33% ALFAPRO 30g MAStO 82%

ag  ZELATYNA 209  Woda

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki doktadnie wymieszaj na
wolnych obrotach przez 3—4 minuty, az
masa bedzie gtadka i jednolita. Przetéz
ciasto na blache i piecz okoto 20 minut

véjedseblorstwo qup.pL 44-100 GllW-IdQ’aill Sowmslgreg@..-,: o ST
“‘Spo{ko zogromczonq e 448 (32) 40659'400 . TR

odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpof'@sd\?pol pl



https://esavpol.pl/ciasto-toffi-25kg-alfapro-218527905
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-10kg-balticovo-7798930812
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/ciasto-kadayif-prazone-12x500g-23680400934
https://esavpol.pl/czekolada-deserowa-liege-dark-54-10kg-chocconcept-24854934597
https://esavpol.pl/czekolada-deserowa-liege-dark-54-10kg-chocconcept-24854934597
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-50-12kg-alfapro-218526997
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-50-12kg-alfapro-218526997
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/czekolada-deserowa-liege-dark-54-10kg-chocconcept-24854934597
https://esavpol.pl/czekolada-deserowa-liege-dark-54-10kg-chocconcept-24854934597
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/czekolada-deserowa-liege-dark-54-10kg-chocconcept-24854934597
https://esavpol.pl/czekolada-deserowa-liege-dark-54-10kg-chocconcept-24854934597
https://esavpol.pl/czekolada-mleczna-dinant-milk-35-w-kulkach-10-kg-chocconcept-24854934699
https://esavpol.pl/czekolada-mleczna-dinant-milk-35-w-kulkach-10-kg-chocconcept-24854934699
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/maslo-ekstra-82-kostka-200g-218526981
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464

w temperaturze 180°C, uzyskujqc ztocisty,

chrupiqcy blat.

©

Namocz zelatyne w wodzie, a hastepnie
rozpusc€ jq i potgcz z prazong czarng
porzeczkq. Delikatnie wylej aromatyczng
zelke na warstwe chrupki czekoladowej, po
czym przykryj drugim blatem toffi.

Wszystkie sktadniki rozpus¢ razem, uzyskujgc
gtadkgq, I1Snigcq mase, ktérq nastepnie
doktadnie odpowietrz. Po schtodzeniu musu
wylej polewe na gbérng powierzchnig ciasta,

tworzqgc eleganckie, btyszczqgce wykohczenie.

Przedsigbiorstwo Savpol
Spoétka z ograniczonq
odpowiedzialnosciq Sp. K.

44-100 Gliwice, ul. Sowifiskiego 7
T.. +48 (32) 400 04 00
e-mail: savpol@savpol.pl

Rozpus¢ czekolade z olejem, nastepnie
doktadnie wymieszaj z prazonym ciastem
kadayifi, tworzgc chrupiqgcqg warstwe. Roztdz
chrupke rbwnomiernie na dolnym blacie toffi
i pozostaw do lekkiego schtodzenia.

Rozpus§¢ czekolade z 150 g $mietanki oraz
namoczongq zelatynq, a nastepnie dodaj
aromat rumowy. Pozostatq Smietanke ubij
z cukrem na sztywno i delikatnie potgcz

z czekoladowq bazq. Wylej aksamitny mus
na drugi blat toffi i schtédz do catkowitego
stezenia.




