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ALFAPRO

€=

Tarteletka patissiere z maling i bezq

SKLADNIKI

KORPUS
12szt. KORPUSY CONFILETAS

ZELKA
200¢g PUREE MALINA BOIRON 20g E:ééRTANNAMOUSSEE

KREM
180g KREM FRANCUSKI ALFAPRO 400g MLEKO

BEZA
50/giMiBLElaLLRO 50g CUKIER
40g WODA
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Maline Boiron zagotowujemy Krem francuski Alfapro ubijaomy z zimnym
z pannamousse Fabbri, po ostygnigciu do miekiem przez ok. 5 min., powstaty krem
temp. ok. 30°C wylewamy do korpuséw na wyktadamy na warstw zastygnietej zelki
ok. 0,5 cm, odstawiamy do zastygniecia. malinowej i rbwnamy razem z korpusem.
Beze Alfapro ubijamy z cukrem i wodq przez
ok. 5 min. na szybkich obrotach. Ubitg beze
szprycujemy na gotowq tarte i opalamy
palnikiem.
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https://esavpol.pl/korpusy-do-przekasek-maslane-kakaowe-duze-okragle-80mm-1981903-op-108szt-confiletas-21890619945
https://esavpol.pl/puree-malina-raspberry-bez-cukru-1kg-mrozone-boiron-1276822446
https://esavpol.pl/baza-do-deserow-pannamoussee-fabbri-218527849
https://esavpol.pl/baza-do-deserow-pannamoussee-fabbri-218527849
https://esavpol.pl/krem-francuski-10kg-alfapro-218530863
https://esavpol.pl/mleko-uht-3-2-karton-1l-promocja-218532009
https://esavpol.pl/beza-10kg-alfapro-218531047

