SKLADNIKI
CIASTO
1000g PIERNIK MISTRZOW ALFAPRO g0 jaja
450 ml MLEKO 2% 3009
ALFAPRO

KREM
[5ic R AEE AT 75ml  WODA
1300g SMIETANKA BEZ KARAGENU  350¢

AARRG) NE ALFAPRO
25g  KAKAO 50g MAStO82%
100 m| AROMAT COINTREAU
SPOSOB PRZYGOTOWANIA

€=

=)

ALFAPRO

Smakowity piernik

PORZECZKA CZARNA

PRAZONA W ZELU 50%

Mleko, jaja i Piernik Mistrzéw mieszamy ze
sobg na wolnych obrotach przez okoto
minute. Wyktadamy na blaszke z papierem,
smarujemy cienki blat i odpiekamy

w temperaturze okoto 23 stopni Celsjusza 10
— 12 min. Po ostudzeniu, wycinamy krqgzki
metalowym ringiem o §rednicy ok.15 cm.
Pierwszy spdd smarujemy czarng porzeczkg
prazong AlfaPro, wymieszang z zelatyng.

Przedsigbiorstwo Savpol
Spoétka z ograniczonq
odpowiedzialnosciq Sp. K.

CZEKOLADA DESEROWA 48%

B

44-100 Gliwice, ul. Sowifiskiego 7
T..+48 (32) 400 04 00 '
e-mail: savpol@savpol.pl

Ubijamy §mietanke 1000 g, a jednoczes$nie
300 g Smietanki, wraz z mastem,
zagotowujemy. Dodajemy do tego
czekolade deserowq 48% NE AlfaPro oraz
zelatyne, zamoczonq uprzednio w wodzie.
Likier Cointreau i cato§¢ powstatego
Genache tgczymy z ubitg §mietankq.
Pozostaty krem naktadamy do rekawa
cukierniczego i szprycujemy za pomocqg
okrqgtego zdobnika na powierzchni
pierwszego spodu z czarnq porzeczkgq,
Przykrywamy kolejnym spodem piernikowym
i znowu, analogicznie, szprycujemy kremem
i przykrywamy spodem piernikowym.
Szprycujemy na powierzchni ostatni raz



https://esavpol.pl/piernik-mistrzow-15kg-alfapro-218531062
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-w-zelu-50-premium-12kg-alfapro-475347431
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-w-zelu-50-premium-12kg-alfapro-475347431
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-w-zelu-50-premium-12kg-alfapro-475347431
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/maslo-ekstra-82-kostka-200g-218526981
https://esavpol.pl/aromat-cointreau-60-1l-remy-cointreau-2516756460

_kremem, posypujemy kakao i subtelnie
ozdabiamy dekoracjami z czekolady lub
owocami.

Smacznego!




