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Sernik z makiem | biatg czekoladg

SKLADNIKI
SPOD
250g MASLO 83% 5szt. ZOtTKA
5 tyzek CUKIER PUDER 1 PROSZEK DO PIECZENIA
tyzeczka
400g MAKA PSZENNA 2tyzki KAKAO
MASA SEROWA
2szt. JAJKA 1M0g CUKIER
500g SEREK 'TWOJ SMAK" 200g SMIETANA KWASNA 18%
1szt. BUDYN WANILINOWY 1szt. LASKA WANILII
20g SWIEZY SOK Z CYTRYNY 50g KUWERTURA CZEKOLADOWA
BIALA
MASA MAKOWA
5szt. BIALKA SZCZYPTA SOLI
140g MAK 100g WIORKI KOKOSOWE
250g CUKIER
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Zagnie¢ gtadkie ciasto, podziel na dwie Przygotuj mase serowq: zmiksuj wszystkie
czesci, uformuj walce, owin foliq i zamroz. sktadniki oprécz kuwertury, na koficu dodaj
Jednq cze&¢€ zetrzyj na tarce i wylep nig dno kuwerture i wymieszaj. Wylej na podpieczony
formy (26x26 cm) wytozonej pergaminem. spod i wyrébwna.

Piecz 12 minut w 180 °C.

Przygotuj mase makowaq: ubij biatka ze
szczyptq soli, stopniowo dodajgc cukier, az
do uzyskania sztywnej piany. Delikatnie
wmieszaj mak i prazone widrki kokosowe.
Wyt6z mase na warstwe serowq. Na wierzch
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zetrzyj drugq czeS¢ ciasta. Piecz w 175 °C

Catos¢ dobrze wystudz i podawaj
(bez termo obiegu) przez ok. 70 minut.

schitodzone.
Smacznego!
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