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Sernik pistacjowy

SKLADNIKI

spPOD

1509 HERBATNIKI llOg MAStO
50 g PISTACJA PRAZONA

MASA

1000g SER MISTRZOW 14% ALFAPRO 400¢g SMIETANKA 33% ALFAPRO
400g MASA BIAtKOWA JAJOWA 100g CUKIER

300g PASTAPISTACJOWAFABBRI 60g PISTACJA PRAZONA

wg NAPPAGE PISTACJOWY
uznanicFABBRI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasteczka rozdrobni€ i doktadnie
wymiesza¢ z migkkim mastem i drobno
pokrojonq pistacjq. Wytozy¢ dno formy

i schtodzi€. Jajka z cukrem ubi¢ na sztywng,
mocno napowietrzong masg, stopniowo
dodawac ser i §mietanke, mieszamy do
uzyskania jednolitej gtadkiej konsystencii.
Dodac paste pistacjowq oraz posiekang
pistacje, doktadnie wymieszaé. Wylac do
formy i piec w temperaturze 120 st.C przez
okoto 80-90 minut. Odstawi¢ do
schiodzenia. Dekorowaé nappage
pistacjowym.
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