
Sernik pistacjowy
SKŁADNIKI
SPÓD
150 g  HERBATNIKI  110 g  MASŁO

50 g  PISTACJA PRAŻONA

MASA
1000 g  SER MISTRZÓW 14% ALFAPRO  400 g  ŚMIETANKA 33% ALFAPRO 

400 g  MASA JAJOWA  100 g  CUKIER 

300 g  PASTA PISTACJOWA FABBRI  60 g  PISTACJA PRAŻONA 

wg
uznania

 NAPPAGE PISTACJOWY
FABBRI 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  Ciasteczka rozdrobnić i dokładnie
wymieszać z miękkim masłem i drobno
pokrojoną pistacją. Wyłożyć dno formy
i schłodzić. Jajka z cukrem ubić na sztywną,
mocno napowietrzoną masę, stopniowo
dodawać ser i śmietankę, mieszamy do
uzyskania jednolitej gładkiej konsystencji.
Dodać pastę pistacjową oraz posiekaną
pistację, dokładnie wymieszać. Wylać do
formy i piec w temperaturze 120 st.C przez
około 80-90 minut. Odstawić do
schłodzenia. Dekorować nappage
pistacjowym.
Smacznego!

Przedsiębiorstwo Savpol
Spółka z ograniczoną
odpowiedzialnością Sp. K.  

44-100 Gliwice, ul. Sowińskiego 7
T.: +48 (32) 400 04 00
e-mail: savpol@savpol.pl

https://esavpol.pl/herbatniki-petit-beuerre-400g-yarych-28085871042
https://esavpol.pl/maslo-ekstra-82-kostka-200g-218526981
https://esavpol.pl/orzech-pistacjowy-prazony-rozdr-2-4-a-1-kg-936196778
https://esavpol.pl/ser-twarogowy-mistrzow-14-wiadro-10kg-alfapro-5259020952
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-bag-in-box-10kg-alfapro-218532141
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/delipasta-pistacja-pure-100-fabbri-3-6-kg-pasta-do-lodow-i-cukierni-218526875
https://esavpol.pl/orzech-pistacjowy-prazony-rozdr-2-4-a-1-kg-936196778
https://esavpol.pl/delipasta-pistacja-pure-100-bez-barwnikow-63a-3-6kg-fabbri-879008153
https://esavpol.pl/delipasta-pistacja-pure-100-bez-barwnikow-63a-3-6kg-fabbri-879008153

