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Sernik Jagodowy

SKLADNIKI
SPOD
120g CIASTECZKA OREO 120g MAStO
MASA
500g SER MISTRZOW 14% ALFAPRO 300 g SMIETANKA 33% ALFAPRO
100g CUKIER PUDER 100g CUKIER
12g  ZELATYNA 100g WODA
300g JAGODY 10g DELIPASTA WANILIOWA
FABBRI
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Ciasteczka rozdrobni€ i doktadnie Ser, cukier puder, Delipaste waniliowq
wymiesza¢ z migkkim mastem. Wytozy¢ dno wymiesza¢ w kociotku na jednolitg mase.

formy i schtodzic.

Smietanke ubié na 3/4. Jagody z cukrem zblendowag.
Mase serowq delikatnie wymieszaé z ubitg Do jednej potowy doda¢ jagody i pozostatg
$mietankq i 1/3 ilosci rozpuszczonej w wodzie czes¢ zelatyny.

zelatyny. Podzieli€ masy na 2 potowy.

Na wczesniej przygotowany spod wla¢ biatg
mase serowq, 2/3 masy z jagodami,
delikatnie wymieszac¢ i na gbre wylac¢ reszte
masy z jagodami.
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