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ALFAPRO

€=

Przekgska z farszem warzywnym i kebabem

SKLADNIKI
SKtADNIKI
lkg  MAKA PSZENNA ELENA 0,04 ZAKWAS PSZENNY
' kg  MISTRZOW
oy (LEGHBTE 0,8kg WODA
kg
S sl 0.2kg BOCZEK WEDZONY PARZONY
kg W KOSTCE

0,3kg KEBAB Z FILETA Z KURCZAKA

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

PARAMETRY

Czas miesienia: 3 min wolny bieg + 10
min szybki bieg

Temperatura ciasta: 24 - 25°C
Nawazka ciasta: 0,15 kg

Fermentacja wstepna: 60 min w chtodni (po
uptywie 30 min przetozy¢ ciasto na trzy)
Fermentacja kohcowa: 25 - 30 min
Temperatura wypieku: 230°C

z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: 16 - 17 min

e
Sp btk

T U

- odpowiedzialnosciq Sp. K.

R ny

T
T T T



https://esavpol.pl/maka-pszenna-wloska-do-pizzy-typ-00-elena-w340-370-25-kg-molini-bongiovanni-1855199511
https://esavpol.pl/zakwas-pszenny-mistrzow-6kg-alfapro-19205269365
https://esavpol.pl/zakwas-pszenny-mistrzow-6kg-alfapro-19205269365
https://esavpol.pl/drozdze-swieze-rapida-10kg-alfapro-218527216
https://esavpol.pl/boczek-wedzony-parzony-kostka-10x10-wg-wagi-ok-1kg-alfapro-28479303837
https://esavpol.pl/boczek-wedzony-parzony-kostka-10x10-wg-wagi-ok-1kg-alfapro-28479303837
https://esavpol.pl/kebab-z-fileta-z-kurczaka-4005091-2-5kg-morliny-1074233169

