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ALFAPRO
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Przekgska z farszem pieczarkowym i serem

SKLADNIKI
SKtADNIKI
1kg  MAKAPSZENNA ELENA 004 ZAKWAS PSZENNY
o k;’ MISTRZOW
oy (LEGHBTE 0,8kg WODA
kg
002 SOL 0,35 FARSZPIECZARKOWY
kg y kg
0,15 kg SER GOEJDA WIORKI
MISTRZOW
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
PARAMETRY

Czas miesienia: 3 min wolny bieg + 10

min szybki bieg

Temperatura ciasta: 24 - 25°C

Nawazka ciasta: 0,15 kg

Fermentacja wstepna: 60 min w chtodni (po
uptywie 30 min przetozy¢ ciasto na trzy)
Fermentacja kohcowa: 25 - 30 min
Temperatura wypieku: 230°C

z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: 16 - 17 min
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https://esavpol.pl/maka-pszenna-wloska-do-pizzy-typ-00-elena-w340-370-25-kg-molini-bongiovanni-1855199511
https://esavpol.pl/zakwas-pszenny-mistrzow-6kg-alfapro-19205269365
https://esavpol.pl/zakwas-pszenny-mistrzow-6kg-alfapro-19205269365
https://esavpol.pl/drozdze-swieze-rapida-10kg-alfapro-218527216
https://esavpol.pl/farsz-pieczarkowy-5kg-alfapro-25761839709
https://esavpol.pl/ser-gouda-wiorki-mistrzow-2-5kg-alfapro-26437658169
https://esavpol.pl/ser-gouda-wiorki-mistrzow-2-5kg-alfapro-26437658169

