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Pistacjowy torcik komunijny

SKLADNIKI
500g JOGO LUX ALFAPRO 255g WODA
200g OLEJ 250g CROCCO CREAM WHITE

ALFAPRO
50g StODKIE WAFLE DO LODOW  600¢g SMIETANA UHT 33% ALFAPRO
25g CUKIER 25¢g  DELIPASTA PISTACJA 100% -

FABBRI - e -
10g  ZELATYNA 25g MASLO EXTRA 3 }

; N

150g CZEKOLADA MLECZNA ‘ %

CALLEBAUT SELECT 33,6 %

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki na spéd ciasta (Jogo Lux Alfapro, Crocco Cream White podgrzewamy do
wode i olej) mieszamy na wolnych obrotach temperatury okoto 40°C , a nastepnie
przez 3 minuty. Odpiekamy w okrggtej formie dodajemy pokruszone wafle do lodow.
o Srednicy okoto 25 cm w temperaturze Gotowqg mase wyktadamy na jogurtowy
200°C przez okoto 25 minut. Po spod.

przestudzeniu, przekroi¢ na dwa réwne
krgzki. Pierwszy spéd wiozy¢€ do formy.

250 g $mietany UHT 33 % ubijomy z 25 g Przygotowujemy mus z mlecznej czekolady:
cukru. Dodajemy Delipaste Pistacja 100% 250 g Smietany UHT 33% ubijamy bez cukru
Fabbri i pod koniec ubijania - 5 gramow na 3/4. Jednoczesnie zagotowujemy 100 g
zelatyny (zamoczonej wczeéniej w 25 g wody $mietany UHT 33% z 25 g masta. Nastgpnie

i podgrzanej). Pistacjowy krem wyktadamy dodajemy czekolade mlecznq Callebaut

na prazynke i wygtadzamy. Oba kremy Select i b g zelatyny podgrzanej z 25 g wody.
przykrywamy drugim spodem ciasta. Ubita §mietane tgczymy z genage z mlecznej
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cZekeldQy LzZsiartyng, a hastepnie Torcik wktadamy do mrozni lub szokowki.

wylewamy na jogurtowy spéd. Wygtadzamy
na réwno z formaq.

Po schtodzeniu wyciggamy z formy Torcik dekorujemy wedtug uznania:

i oblewamy Cover Cream White czekoladowymi dekoracjami, §wiezymi

podgrzanym do temperatury 40 st. C. owocami, pistacjami, ztotkiem.
Smacznego!
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