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Pinsa Vegetariana

SKLADNIKI

SPOD DO PINSA ROMANA 50 g PULPA POMIDOROWA
STERILTOM LA DOLCISSIMA
50g MOZZARELLA KULKA toEvaLLl 30 g SERCA KARCZOCHOW
VIANDER
30g POMIDORY SUSZONE

1szt.

30g OLIWKI TAGGIASCHE

VIANDER
20 ml OLIWA Z OLIWEK Hc OREGANO SUSZONE
smaku

4 liscie SWIEZA BAZYLIA

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Spdd pinsy posmarowaé na catej Na upieczony spéd utozy€ na przemian
powierzchni pulpq pomidorowq i posypaé pokrojong w cienkie plastry mozzarelle
suszonym oregano. W migdzyczasie nagrzac z suszonymi pomidorami.

piekarnik lub piec do temperatury 280 stopni
Celsjusza (w warunkach domowych ustawié
piekarnik na maksymalng temperature bez
termoobiegu). Spdd nalezy piec przez 5-6
minut.

Nastgpnie doda¢ karczochy, oliwki, a na sam
koniec pola¢ oliwg i udekorowa¢ swiezymi

lisEmi bazylii.
Smacznego!
ot —— ! wﬁ_ - : e g
‘;ﬁ'zedseblorstwo SavppL - 44-100 Gllw{dé‘?l-ﬂ SOWInskregw o,
“‘Spoikozogromczonq TrAEeT 448 (32) 400‘9'400 e i

odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol’:@sd‘\?pol pl


https://esavpol.pl/pinsa-romana-spod-op-20-szt-alfapro-19822168674
https://esavpol.pl/pulpa-pomidorowa-dolcissima-karton-10kg-2-x-5kg-126001-steriltom-273675853
https://esavpol.pl/pulpa-pomidorowa-dolcissima-karton-10kg-2-x-5kg-126001-steriltom-273675853
https://esavpol.pl/ser-mozzarella-kulka-125g-karton-20-szt-257169926
https://esavpol.pl/karczochy-w-kawalkach-alla-villanella-10083-1-6-kg-viander-1874651163
https://esavpol.pl/karczochy-w-kawalkach-alla-villanella-10083-1-6-kg-viander-1874651163
https://esavpol.pl/pomidory-suszone-polowki-w-oleju-1600g-900g-218527479
https://esavpol.pl/oliwa-z-oliwek-extra-virgin-classico-1l-cirio-1332268728
https://esavpol.pl/oregano-sterylizowane-1kg-218526762
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