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Piernik deserowy z pomaranczq

SKLADNIKI

BLAT PIERNIKOWY
500 g PIERNIK MISTRZOW 50 g MASA JAJOWA BALTICOVO

200g Woda

CHRUPKA CZEKOLADOWA

709 CIASTO KADAYIF PRAZONE 140g CZEKOLADA MLECZNA
CHOCCONCEPT

30g OLEJ

MUS KORZENNY
500 g SMIETANKA 33% ALFAPRO 15¢ CUKIER

100g SPECULOOS FABBRI 10g ZELATYNA

50g Woda

POLEWA POMARANCZOWA

150g POLEWA DO 5g ZELATYNA
MARMURKOWANIA
POMARANCZOWA FABBR
20g Woda
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Potqcz wszystkie sktadniki i mieszaj przez 2 Rozpu$¢ czekolade z olejem, a nastepnie
minuty na wolnych obrotach, az uzyskasz doktadnie wymieszaj z prazonym ciastem
jednolitg mase. Piecz przez okoto 20 minut kadayif. Ta warstwa doda deserowi
w temperaturze 180°C, az blat bedzie wyjatkowq chrupkos¢ i czekoladowy smak.

sprezysty i lekko zarumieniony.

Ubij Smietanke z cukrem na puszystg mase.
Delikatnie wmieszaj Speculoos, a ha koniec
dodaij zelatyne rozpuszczong w wodzie.
Dzieki temu mus bedzie kremowy i idealnie
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https://esavpol.pl/piernik-mistrzow-15kg-alfapro-218531062
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/ciasto-kadayif-prazone-12x500g-23680400934
https://esavpol.pl/czekolada-mleczna-dinant-milk-35-w-kulkach-10-kg-chocconcept-24854934699
https://esavpol.pl/czekolada-mleczna-dinant-milk-35-w-kulkach-10-kg-chocconcept-24854934699
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-snackolosi-speculoos-ciasteczko-korzenne-sp2-4-2kg-fabbri-2304251595
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-pomaranczowa-z-kawalkami-owocow-10y-4-5-kg-fabbri-218526936
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-pomaranczowa-z-kawalkami-owocow-10y-4-5-kg-fabbri-218526936
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-pomaranczowa-z-kawalkami-owocow-10y-4-5-kg-fabbri-218526936
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464

SpoIshL Potgcz polewe pomaranczowq z zelatyng

rozpuszczong w wodzie, mieszajgc do
uzyskania gtadkiej konsystenciji.

Montaz: Na dolnym blacie rozprowadz
rébwnomiernie chrupke czekoladowq. Wylej
potowe musu korzennego i delikatnie
przemarmurkuj 2/3 polewy pomaranczowe;j,
tworzqc efektowny wzér. Przykryj drugim
blatem piernikowym i wylej pozostatq cze$¢
musu. Powierzchnig dekoruj resztq polewy
pomaranczowej oraz polewq Speculoos, aby
uzyska¢ eleganckie wykonczenie.
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