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Monoporcja waniliowa z amareng

SKLADNIKI

spPOD

2509

100g

CHOCO LUX ALFAPRO

OLEJ

MUS WANILIOWY

100g
150g
1509

5009

3509

SMIETANKA BEZ KARAGENU

ALFAPRO

CZEKOLADA BIAtA SICAO

GORACA WODA
SMIETANKA BEZ KARAGENU

ALFAPRO

NAPPAGE AMARENA FABBRI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

Choco Lux, olej, mase jajowq i wode razem
potgczy¢ i wymieszaé ptaskim mieszadtem
okoto 5 min. Wyla¢ na blaszke wytozong
papierem i rozsmarowa¢ do grubosci 5 cm.
Wypiec w piecu o temp. 220 st. C. przez okoto
10 min. Po ostudzeniu powycina¢ ringi
minimalnie mniejsze niz spéd monoporcji.

100g

309

25¢g
309
60g

1009

MASA JAJOWA

PASTERYZOWANA

BALTICOVO

WODA

MAStLO 82%

BAZA DO DESEROW

PANNAMOUSSEE FABBRI

DELIPASTA WANILIA SUPER

FABBRI

POLEWA DO

MARMURKOWANIA

AMARENA EXPORT FABBRI

Ubijamy 500g $mietanki na 3/4, nastepnie

tgczymy ubitq Smietanke z Genage

waniliowym. Powstaty mus waniliowy

wlewamy do rekawa cukierniczego

i wypetniamy formy silikonowe do ich potowy

wysokosci, nastepnie wktadamy do Srodka

po jednej wisni Amarena Fabbri. Dopetniamy

VYT
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e 'érzedsiebiorstwo Savpol

~ Spétka z ograniczong

odpowiedzialnoscig Sp. K.

Mus waniliowy - zaczynamy od zagotowania
$mietanki z mastem, nastepnie dodajemy
biatqg czekjolade mieszamy do
rozpuszczenia, dodajemy Pannamouse
zalane gorqgcg wodgq i Delipaste waniliowq.
Wszystko razem mieszamy do uzyskania
jednolitego Genage waniliowego.

44-100 Gliwice, ul. Sowinskiego 7 ek
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https://esavpol.pl/choco-lux-25kg-alfapro-218530859
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/maslo-ekstra-82-kostka-200g-218526981
https://esavpol.pl/czekolada-biala-sicao-28-callebaut-2-5-kg-218527844
https://esavpol.pl/baza-do-deserow-pannamoussee-fabbri-218527849
https://esavpol.pl/baza-do-deserow-pannamoussee-fabbri-218527849
https://esavpol.pl/delipasta-wanilia-super-fabbri-218526901
https://esavpol.pl/delipasta-wanilia-super-fabbri-218526901
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-amarena-export-fabbri-218526934
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-amarena-export-fabbri-218526934
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-amarena-export-fabbri-218526934
https://esavpol.pl/nappage-amarena-glazura-lustrzana-4-5-kg-fabbri-218526476

formy do prawie petha musem waniliowym,
tak aby zmiescit sie jeszcze spodzik
czekoladowy wczesniej wykrojony.

Catos¢ zamykamy spodem czekoladowym,
rbwnamy i wstawiamy do szokdéwki na ok. 1Th

Nappage Amarena podgrzewamy delikatnie
do ok. 40-45 st. C, delikatnie mieszamy zeby
nie napowietrzyé. Zamrozone monoporcje
uktadamy na kratce i oblewamy
podgrzanym Nappage Amarena.
Dekorujemy wedtug uznania.

Smacznego!
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