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ALFAPRO

Mleczna Droga

SKLADNIKI

CIASTO
750g CHOCO LUX ALFAPRO 300g OLEJ
300g MASA JAJOWA

KREM
100g WODA 750g SMIETANKA ALFAPRO BEZ
KARAGENU

50 g CUKIER KRYSZTAL 15 g ZELATYNA 180 BLOOM

KREM 2

100g WODA 1000g MASLO EXTRA

600 g CZEKOLADA MLECZNA 33% 400 g CZEKOLADA DESEROWA 55%
SICAO SICAO

400g ZOtTKO JAJ 20 SZT. 600g BIAtKO JAJ 20 SZT.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Choco Lux, olej, mase jajowq, wode
mieszamy na Srednich obrotach ok. 5 min.
Wyktadamy na blaszke o wym. 40x60 cm,
cienko rozsmarowujemy i odpiekamy

w temp. 230 stopni Celsjusza przez okoto 12
min.

Masto roztapiamy, dodajemy czekolady oraz
26ttka, mieszamy delikatnie. W oddzielnym
naczyniu ubijamy biatka, a nastepnie

Smietanke ubijamy z cukrem oraz dodajemy
gorqcaq zelatyne. Powstaty krem
rozprowadzamy rbwnomiernie na catej
powierzchni upieczonego ciasta.

Dekorujemy wedtug uznania.

wlewamy do nich masto z czekoladqg Smacznego!
i z6ttkami i ponownie delikatnie mieszamy.
Gotowy krem rozsmarowujemy na wstepnie
zzelowang Smietanke.
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