
Mini serniczek z mango i marakują
SKŁADNIKI
SKŁAD SERNICZKA
1000 g  MASCARPONE mix UHT  200 g  PASTOVOCREM FABBRI

50 g  NEW YORK CHEESCAKE
FABBRI  25 g  NONNA RACHELE FABBRI

1  BLACK LOVE VELVET (DO
WYKROJENIA)

ŻELKA
200 g  PUREE MARAKUJA BOIRON  20 g  PANNAMOUSSEE FABBRI

200 g  MANGO MARAKUJA W ŻELU
ALFAPRO

DEKORACJA
1  ŚWIEŻE OWOCE MANGO I

MARAKUJA (OPCJONALNIE)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  Mascarpone mix Uht ubijamy z Pastovocrem,
New york chesecake i nonna Rachele Fabbri
przez ok. 3 min. Gotowy krem szprycujemy
workiem cukierniczym do form silikonowych,
zamrażamy.  

2  Marakuję Boiron gotujemy z pannamousse
Fabbri po zagotowaniu dodajemy Mango
marakuja w żelu Alfapro.
Wykrajamy z blatu krążki wielkości środka
monoporcji i umieszczamy go wewnątrz,
resztę wylewamy przestudzoną żelką.

Przedsiębiorstwo Savpol
Spółka z ograniczoną
odpowiedzialnością Sp. K.  

44-100 Gliwice, ul. Sowińskiego 7
T.: +48 (32) 400 04 00
e-mail: savpol@savpol.pl

https://esavpol.pl/mascarpone-mix-uht-207571-1l-27615195468
https://esavpol.pl/pastovocrem-94m-1-4kg-fabbri-218526912
https://esavpol.pl/stabilizator-do-lodow-new-york-cheesecake-sernik-88l-1-0kg-fabbri-218526973
https://esavpol.pl/stabilizator-do-lodow-new-york-cheesecake-sernik-88l-1-0kg-fabbri-218526973
https://esavpol.pl/delipasta-nonna-rachela-32e-1-5kg-fabbri-1372008756
https://esavpol.pl/puree-marakuja-passion-fruit-bez-cukru-1kg-mrozone-boiron-1276822527
https://esavpol.pl/baza-do-deserow-pannamoussee-fabbri-218527849
https://esavpol.pl/mango-z-marakuja-do-deserow-w-zelu-60-5kg-alfapro-584959460
https://esavpol.pl/mango-z-marakuja-do-deserow-w-zelu-60-5kg-alfapro-584959460

