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ALFAPRO

Kokosowa chmurka

SKLADNIKI

CIASTO

700g NADZIENIE PRALINOWE 2000 SMIETANKA BEZ KARAGENU
CIEMNE ALFAPRO mi ALFAPRO

700g NADZIENIE PRALINOWE 30g ZELATYNA
WHITE ALFAPRO

150 ml WODA 150g MIGDAL PLATKI

50g NUTTY CREAM ALFAPRO

MASA

750g CIASTO KOKOSOWE 350g MASA JAJOWA
ALFAPRO

230g OLEJ RZEPAKOWY 100 ml WODA

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Olej, jaja i wode mieszamy na Srednich
obrotach okoto bmin. Rozktadamy na
blaszke 40/60 cm wytozonq papierem,
wygtadzamy ciasto i odpiekamy w piecu
temp. 220 stopni Celsjusza okoto 12 min.

Wszystko razem delikatnie mieszamy
i rozktadamy na spdd kokosowy
wysmarowany nadzieniem pralinowym.

Po wystudzeniu na powierzchni blatu
smarujemy nadzieniem pralinowym
ciemnym. Ubijamy S§mietanke,
podgrzewamy do 40 stopni Celsjusza
nadzienie pralinowe biate i zelatyne po czym
wlewamy oba te sktadniki do ubitej
delikatnie Smietanki.

Catos¢ posypujmy uprazonymi migdatami
w ptatkach i polewamy rozpuszczonym Nutty
Cream i schtadzamy.

Smacznego!
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