
Jagodowa polana
SKŁADNIKI
BLAT LOVE VELVET
1000 g  MIESZANKA LOVE VELVET  300 g  MASA JAJOWA

300 g  OLEJ  300 g  WODA

ŻELKA
2000 g  NADZIENIE O SMAKU

JAGODOWYM Z KAWAŁKAMI
OWOCÓW TERMOSTABILNE  

40 g  ŻELATYNA SPOŻYWCZA

300 g  WODA

KREM
1750 g  ŚMIETANA 33%  750 g  ŚMIETANA ROŚLINNA

500 g  STABILIZATOR VICTORIA
NEUTRALNY

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  BLAT: Mieszankę, masę jajową, olej oraz
wodę mieszać 3-4 minuty na średnich
obrotach, wyłożyć na blachę. Piec 20-
35 minut w temp 175-180°C . Górę blatu
skroić w celu pokruszenia ciasta na górnej
warstwie.

 

2  ŻELKA: Rozpuścić żelatynę w wodzie,
delikatnie podgrzać i połączyć z nadzieniem.
Wylać na blat i schłodzić.

3  KREM: Połączyć składniki i rózgą ubić na
sztywno. Na przygotowaną wcześniej żelkę
nałożyć gotowy krem, który posypujemy
pokruszonym blatem. 

Przedsiębiorstwo Savpol
Spółka z ograniczoną
odpowiedzialnością Sp. K.  

44-100 Gliwice, ul. Sowińskiego 7
T.: +48 (32) 400 04 00
e-mail: savpol@savpol.pl

https://esavpol.pl/mieszanka-love-velvet-10kg-alfapro-27083308353
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-10kg-balticovo-7798930812
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/nadzienie-o-smaku-jagodowym-z-kawalkami-owocow-termostabilne-12kg-alfapro-20881356345
https://esavpol.pl/nadzienie-o-smaku-jagodowym-z-kawalkami-owocow-termostabilne-12kg-alfapro-20881356345
https://esavpol.pl/nadzienie-o-smaku-jagodowym-z-kawalkami-owocow-termostabilne-12kg-alfapro-20881356345
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-200-bloom-platki-worek-1kg-218532006
https://esavpol.pl/smietano-pod-kremowka-mistrzow-33-uht-bag-in-box-5l-alfapro-2029335942
https://esavpol.pl/smietana-roslinna-bianca-lieve-1-litr-273216105
https://esavpol.pl/stabilizator-victoria-o-smaku-neutralnym-1kg-alfapro-26988740811
https://esavpol.pl/stabilizator-victoria-o-smaku-neutralnym-1kg-alfapro-26988740811

