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Focaccia rzemiesinicza w formie kanapki

SKLADNIKI

KANAPKA

1 FOCACCIA RZEMIESLNICZA 7
POMIDORAMI ALFAPRO

SMAROWIDtO
MUSZTARDA FRANCUSKA 2
FANEX

SEREK DO SUSHI PIATNICA

WYKONCZENIE
OLIWA Z OLIWEK EXTRA
VIRGIN W SPRAYU ALFAPRO

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pokréj focaccie na kwadraty o wymiarach
10x10 cm. Kazdy kwadrat przetnij po
przekqtnej, tworzgc dwa tréjkqgty. Kazdy
trojkat przekrdj w poziomie, aby uzyskaé
dwie potéwki do ztozenia kanapki.

Utdz rbézyczki z szynki, tak aby pokryty catg
powierzchnig. Miedzy szynkq roztdéz paski
marynowanej cukinii, skropione oliwqg Extra
Virgin Classico CIRIO. Dodaj kilka oliwek dla
stonego akcentu. Porwij kawatki mozzarelli

lub dodaj malutkie porcije serka do sushi dla

jeszcze wiekszej kremowosci. Na wierzchu
utdz garse Swiezej roszponki lub innej
zieleniny wedtug uznania.

Przedsigbiorstwo Savpol
Spoétka z ograniczonq
odpowiedzialnosciq Sp. K.

44-100 Gliwice, ul. Sowifiskiego 7
T..+48 (32) 400 04 00 '
e-mail: savpol@savpol.pl

Serek do sushi wymieszaj z musztardqg
francuskgq (2:1), aby otrzymaé smarowidto.
Posmaruj dolng czes¢ trojkqtnej kanapki
przygotowanym kremem.

Przykryj drugq potéwkq focacci i delikatnie
dociénij. Na koniec delikatnie spryskaj
gotowe kanapki spreyem Alfapro, aby
nadac im apetyczny potysk i podkresli¢
smak.



https://esavpol.pl/focaccia-rzemieslnicza-z-pomidorami-1-7kg-kar-4szt-alfapro-22993638621
https://esavpol.pl/focaccia-rzemieslnicza-z-pomidorami-1-7kg-kar-4szt-alfapro-22993638621
https://esavpol.pl/musztarda-francuska-1kg-fanex-313288611
https://esavpol.pl/musztarda-francuska-1kg-fanex-313288611
https://esavpol.pl/serek-smietankowy-do-sushi-1kg-piatnica-612715208
https://esavpol.pl/oliwa-z-oliwek-extra-virgin-w-sprayu-250ml-alfapro-24454397574
https://esavpol.pl/oliwa-z-oliwek-extra-virgin-w-sprayu-250ml-alfapro-24454397574
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