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ALFAPRO
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Ciasto Toffi

SKLADNIKI
CIASTO KRUCHE

120g CIASTO KRUCHE ALFAPRO 50g MARGARYNA DELIKATES
BACK 80% VORTELLA
10g MASA JAJOWA 150g POWIDtA SLIWKOWE
PASTERYZOWANA ALFAPRO
BALTICOVO
750 g CIASTO TOFFI ALFAPRO 265¢ MASA JAJOWA
PASTERYZOWANA
BALTICOVO
300g OLEJ 150g WODA
KREM
300g CZEKOLADA NE 48% 2201g. SMIEIANKATDEISER
ALFAPRQ ALEARRO
100g MAStOS82% 5 ZELATYNA
listkow
300g ORZECH WOSKI 500g <AJMAK
150¢g CROCCO CREAM NUT 50g PLATKI MIGDALOWE
ALFAPRO
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Sktadniki na ciasto kruche (Ciasto kruche Po wystudzeniu posmarowaé cienkqg
AlfaPro, margaryna i 10g masy jajowe;) warstwqg powidta §liwkowego AlfaPro.

miesza¢ na wolnych obrotach do momentu
doktadnego potgczenia sie wszystkich
sktadnikéw, wywatkowaé na cienki blat
30/40 cm. Wypiekaé ok.15 min. w temp. 190-
200 stopni Celsjusza.

Wszystkie sktadniki (Ciasto Toffi AlfaPro,
masa jajowa, olej, woda) wymieszaé 2-3
min. na wolnych obrotach, wyla¢ na 2
blachy 30/40 cm, piec 20-30 min. w temp.
180 stopni Celsjusza. Jeden z blatéw potozy€
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https://esavpol.pl/mieszanka-na-ciasto-kruche-10kg-alfapro-218530731
https://esavpol.pl/margaryna-80-delikatess-back-vortella-356347159
https://esavpol.pl/margaryna-80-delikatess-back-vortella-356347159
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/powidla-domowe-sliwkowe-13kg-alfapro-268529040
https://esavpol.pl/powidla-domowe-sliwkowe-13kg-alfapro-268529040
https://esavpol.pl/ciasto-toffi-25kg-alfapro-218527905
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/maslo-ekstra-82-kostka-200g-218526981
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/kajmak-masa-krowkowa-13kg-alfapro-218532019
https://esavpol.pl/krem-o-smaku-orzechowym-z-chrupkami-crocco-cream-nut-6kg-alfapro-491934950
https://esavpol.pl/krem-o-smaku-orzechowym-z-chrupkami-crocco-cream-nut-6kg-alfapro-491934950
https://esavpol.pl/migdaly-platki-1kg-218527275

[0 waIsg.ZBpwidiem. Smietanke gotujemy i zalewamy nig

czekolade, lekko blendujemy, dodajemy
masto (temperatura pokojowa)

i namoczong wczesniej w zimnej wodzie
zelatyne i doktadnie blendujemy do
uzyskania gtadkiej i btyszczgcej masy.

Tak przygotowang mase wylewamy na
utozony wczesniej blat i posypujemy
réwnomiernie rozkruszonymi orzechami
wtoskimi (wczesniej zarumienionymi

w piecu). Przykrywamy drugim blatem toffi,
a jego powierzchnig smarujemy
podgrzanym kajmakiem i dekorujemy
rozpuszczonym Crocco Cream Nut

i uprazonymi ptatkami migdatowymi.

Smacznego!

Greecrrioge




