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Ciasto marchewkowe z tropikalnq zelkg

SKLADNIKI

CIASTO

1500g CIASTO MARCHEWSKOWE
ALFAPRO
400g MASA JAJOWA BASEPRO

KREM

750g MANGO Z MARAKUJA W
ZELU ALFAPRO
1500g MLEKO 3,2%

350g KREM FRANCUSKI ALFAPRO

3509 FLEXIGLAZE KARMELOWE
ALFAPRO

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

400g OLEJ

400mIl WODA
+

350ml

+50ml

200g GALARETKA MISTRZOW
CYTRYNOWA ALFAPRO
350g KREM ELITE ALFAPRO

10g ZELATYNA 180 BL

Ciasto marchewkowe, olej, jaja i wode

mieszamy na Srednich obrotach ptaskim

mieszadtem
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Rozktadamy ciasto na gtadko na dwédch
blachach wytozonych papierem 40/60.
Pieczemy w piecu w temperaturze 220
stopni Celsjusza przez ok. 12 minut. Jeden
blat wktadamy do ramki 40/60; galaretke
mieszamy z gorgcq wodg, a nastepnie
dodajemy mango z marakujg w zelu.
tgczymy i wylewamy juz gestniejgcq zelke
na spéd marchewkowy. Mleko schtodzone
ubijomy z Kremem Francuskim i Kremem
Elite. Pod koniec ubijania dodajemy cieptq,
rozpuszczong w wodzie zelatyne.
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Potowe kremu naktadamy na zelke,
wygtadzamy i przykrywamy drugim spodem
marchewkowym.

Nastepnie drugq czes¢ kremu
rozsmarowujemy. Cato§¢ wygtadzamy

i pozostawiamy do schtodzenia.

Ciasto dekorujemy podgrzanym do temp.
okoto 45 stopni Celsjusza Flexiglaze
Karmelowym i uzupetniamy dekoracje
wedtug uznania.

Smacznego!
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