
Ciasto love velvet z musem acai
SKŁADNIKI
CIASTO
1000 g  MIESZANKA LOVE VELVET  300 g  MASA JAJOWA

300 g  WODA  300 g  OLEJ

WARSTWA CZARNEJ PORZECZKI
1200 g  CZARNA PORZECZKA

PRAŻONA ALFAPRO

KREM ACAI
300 g  ŚMIETANKA 33% ALFAPRO do

zagotowania  1200 g  ŚMIETANKA 33% ALFAPRO do
ubicia

25 g  ŻELATYNA  125 g  WODA
300 g  BIAŁA CZEKOLADA  150 g  DELIPASTA ACAI FABBRI

KREM MASCARPONE
1000 g  MASCARPONE  300 g  PASTOVOCREM FABBRI

1000 g  ŚMIETANKA 33% ALFAPRO  20 g  ŻELATYNA

100 g  WODA

POLEWA
400 g  NAPPAGE AMARENA FABBRI

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  Mieszankę Love Velvet mieszamy na
średnich obrotach z olejem, masą jajową
i wodą ok. 5 min. Następnie wylewamy na
dwie blaszki wyłożone papierem 40/60.
Wygładzamy i odpalamy w temp. ok. 220°C,
czas ok. 12 min.

 

2  Żelatynę zamaczamy w zimnej wodzie, 300 g
śmietanki zagotowujemy, dodajemy
żelatynę, mieszamy i dodajemy białą
czekoladę - mieszamy i dodajemy Delipastę
Acai. Ubijamy 1200 g śmietanki na 3/4
i wszystko razem mieszamy ręcznie. 
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https://esavpol.pl/mieszanka-love-velvet-10kg-alfapro-27083308353
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-10kg-balticovo-7798930812
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-50-12kg-alfapro-218526997
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-50-12kg-alfapro-218526997
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-240-bloom-worek-5kg-218526466
https://esavpol.pl/czekolada-velvet-callebaut-32-2-5kg-zi-218527529
https://esavpol.pl/delipasta-acai-zt3-1-5-kg-fabbri-27602193336
https://esavpol.pl/mascarpone-5kg-piatnica-407100617
https://esavpol.pl/pastovocrem-94m-1-4kg-fabbri-218526912
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-240-bloom-worek-5kg-218526466
https://esavpol.pl/nappage-amarena-fabbri-218526476


3  Mascarpone ubijamy z pastovocrem Fabbri
przez ok. 3 min., wlewamy śmietankę,
ubijamy i na koniec wlewamy żelatynę.

4  Składamy ciasto. Na blaszkę 40/60
wykładamy ramkę zamkniętą 4-rantową,
układamy pierwszy spód, smarujemy czarną
porzeczką prażoną Alfapro. Następnie
rozkładamy krem Acai, przykrywamy drugim
spodemi rozkładamy krem mascarpone,
gładzimy. Całość chłodzimy, a następnie
nakładamy nappage Amarena Fabbri.
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