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Ciasto LeSna Przygoda

SKLADNIKI

BLAT CZEKOLADOWY Z JEZYNA

260 CIASTO CZEKOLADOWE l2g MASA JAJOWA BALTICOVO
NEGRO PREMIUM ALFAPRO

(e 2hE) 25g Woda

150 g JEZYNA MROZONA

ZELKA JAGODOWA
500 g JAGODA W ZELU ALFAPRO 10 g ZELATYNA

50g Woda

CHRUPKA Z BIAtEJ CZEKOLADY

160g BIALtA CZEKOLADA 20g OLEJ
ChOCCONCEPT

80g CIASTO KADAYIF PRAZONE

MUS OWOCOWY
400g SMIETANKA 33% ALFAPRO 80g FIXONEUTRALNE ALFAPRO

70 g Woda 50 g DELIPASTA OWOCE LESNE
FABBRI
DEKORACJA
100 g ZEL NABLYSZCZAJACY NA 10 g DELIPASTA OWOCE LEéNE
ZIMNO NEUTRALNY FABBRI
SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki na ciasto mieszaj przez
4-5 minut na wolnych obrotach, az masa
bedzie gtadka i jednolita. Wylej ciasto na
blache, a nastgpnie delikatnie pouktadaj na
jego powierzchni mrozone jezyny. Piecz przez
30-40 minut w temperaturze 180°C, az blat
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https://esavpol.pl/ciasto-czekoladowe-negro-premium-20kg-alfapro-218530853
https://esavpol.pl/ciasto-czekoladowe-negro-premium-20kg-alfapro-218530853
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-10kg-balticovo-7798930812
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/jezyna-mrozona-10kg-mrozona-239356080
https://esavpol.pl/jagoda-w-zelu-60-6kg-alfapro-218527123
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/czekolada-biala-namur-white-29-10kg-chocconcept-24854934801
https://esavpol.pl/czekolada-biala-namur-white-29-10kg-chocconcept-24854934801
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/ciasto-kadayif-prazone-12x500g-23680400934
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-218528491
https://esavpol.pl/fixo-stabilizator-neutralny-1kg-alfapro-218526700
https://esavpol.pl/delipasta-owoce-lesne-do-lodow-1-5-kg-fabbri-218526890
https://esavpol.pl/delipasta-owoce-lesne-do-lodow-1-5-kg-fabbri-218526890
https://esavpol.pl/zel-nablyszczajacy-neutralny-4kg-71129-alfapro-218531331
https://esavpol.pl/zel-nablyszczajacy-neutralny-4kg-71129-alfapro-218531331
https://esavpol.pl/delipasta-owoce-lesne-do-lodow-1-5-kg-fabbri-218526890
https://esavpol.pl/delipasta-owoce-lesne-do-lodow-1-5-kg-fabbri-218526890

bedzie puszysto-wilgotny i przepieknie

czekoladowy.

©

Rozpusc¢ biatq czekolade z olejem, po czym
dodaj chrupigce ciasto kadayifi i doktadnie
wymieszaj. Mase uformuj w prostokgt

o wymiarach 20 x 30 em, a nastepnie
schtédz w lodéwce do stezenia. Schtodzong
chrupke natéz na warstwe zelki, tworzgc
kontrastujgcq teksture.

Na dobrze schtodzone ciasto natéz zel
nabtyszczajgcy, a nastgpnie delikatnie
marmurkuj powierzchnig Delipastg Owoce
LeSne, tworzqc efektowne, leSne wzory.
Gotowe ciasto pokrdj na porcje i delektuj sie
smakiem!
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Rozpus¢ zelatyne w wodzie, a nastgpnie
doktadnie wymieszaj z jagodami w zelu. Na
upieczony i lekko ostudzony blat wylej
aromatycznq zelke jagodowq, wyrdbwnaj
powierzchnig i odstaw do loddwki, aby
dobrze sie schtodzita i zwigzata.

Ubij Smietanke na sztywno, a nastepnie
delikatnie potqgcz jg z Fixo wymieszanym
z wodq oraz aromatyczng Delipastg Owoce
LeSne. Tak przygotowany, puszysty mus
natéz rbwnomiernie na warstwe chrupki
i schtddz w loddéwce, aby dobrze sig zwigzat.




