
Ciasto jagodowo-kokosowe z porzeczką
SKŁADNIKI
BLATY
1000 g  CIASTO LOVE VELVET

ALFAPRO  300 g  OLEJ

300 g  Woda  300 g  MASA JAJOWA BALTICOVO

CHRUPKA KOKOSOWA
1200 g  KREM DO NADZIEWANIA

KOKOSOWY ALFAPRO  400 g  CIASTO KADAYIF PRAŻONE

ŻELKA PORZECZKOWA
1200 g  PORZECZKA CZARNA

PRAŻONA ALFAPRO  15 g  ŻELATYNA

150 g  Woda

KREM ŚMIETANKOWY
2000 g  ŚMIETANKA BEZ KARAGENU

ALFAPRO  200 g  CUKIER

40 g  ŻELATYNA  200 g  Woda

DEKORACJA
600 g  NADZIENIE PRALINOWE

WHITE ALFAPRO  50 g  CIASTO KADAYIF PRAŻONE

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1  Ciasto Love Velvet, olej, wodę i masę jajową
łączymy na wolnych obrotach ok. 5 minut.
Wylewamy na dwie blaszki wyłożone
papierem 60/40 i wypiekamy w piecu
w temperaturze ok. 200°C przez ok. 12 minut.

 

2  Krem o smaku kokosowym podgrzewamy do
temperatury ok. 40°C i mieszamy
z prażonym ciastem kadayif.

3  Żelatynę zamaczamy w wodzie, następnie
podgrzewamy i łączymy z podgrzaną czarną
porzeczką prażoną.  

4  Żelatynę zamaczamy w wodzie. Śmietankę
ubijamy na ¾ z cukrem. Do ubitej śmietanki
dodajemy podgrzaną żelatynę i mieszamy.
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https://esavpol.pl/mieszanka-love-velvet-10kg-alfapro-27083308353
https://esavpol.pl/mieszanka-love-velvet-10kg-alfapro-27083308353
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/krem-do-nadziewania-o-smaku-kokosowym-4kg-alfapro-18650236716
https://esavpol.pl/krem-do-nadziewania-o-smaku-kokosowym-4kg-alfapro-18650236716
https://esavpol.pl/ciasto-kadayif-prazone-12x500g-23680400934
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-50-12kg-alfapro-218526997
https://esavpol.pl/porzeczka-czarna-prazona-50-12kg-alfapro-218526997
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-1kg-936194606
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bez-karagenu-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/smietanka-uht-33-bez-karagenu-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/cukier-bialy-1kg-paczka-1op-10x1kg-218528814
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-1kg-936194606
https://esavpol.pl/nadzienie-pralinowe-crispy-nut-white-5-kg-alfapro-2033669688
https://esavpol.pl/nadzienie-pralinowe-crispy-nut-white-5-kg-alfapro-2033669688
https://esavpol.pl/ciasto-kadayif-prazone-12x500g-23680400934


5  Pierwszy spód układamy w formie,
rozkładamy chrupkę kokosową, a następnie
¼ kremu i przykrywamy drugim spodem
ciasta. Połowę pozostałego kremu
wykładamy na drugi spód, wylewamy żelkę
porzeczkową, a po zastygnięciu wykładamy
resztę kremu i schładzamy. Po schłodzeniu
dekorujemy nadzieniem pralinowym
podgrzanym do temperatury ok. 40°C,
powierzchnię posypujemy prażonym
ciastem kadayif i, według uznania,
liofilizowaną maliną.
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