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ALFAPRO

Chleb koszykowy ztota kukurydza

SKLADNIKI

2,5kg GRANIX ZtOTA KUKURYDZA 6,5 kg MAKA PSZENNA TYP 750

1,6 kg KWAS NATURALNY 0,3kg DROZDZE

ok.5 WODA
kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

PARAMETRY

Czas miesienia: 4 + 6

Temperatura ciasta: 27 - 29°C
Nawazka ciasta: wg zaktadu
Lezakowanie ciasta: 10 - 156 min
Fermentacja kohcowa: 45 - 55 min
Temperatura wypieku: 230 - 210°C
z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: wg wagi nawazki

Przed wiozeniem do pieca udekorowaé
Dekorem Ztocistym, ponacina¢ wedtug
uznania.
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 Spotka z ograniczong T. +48 (32) 400 0400 g
odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol@savpol.pl

Ze wszystkich wymienionych sktadnikéw
sporzqdzi€ ciasto. Podzieli€ mase na kesy,
zaokrqggli€, wydtuzy¢ i umiescic

w koszyczkach lub bezposrednio na tasme
zatadunkowaq.

Po zasadzeniu nalezy zaparowaé komore
wypiekowq. Nastepnie po okoto 3 - 4 min
odprowadzi¢ parg z komory

M

i
= g



- Smacznego!




