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Chleb koszykowy jaglany

SKLADNIKI

3,3kg GRANIX JAGLANY 6,7kg MAKA PSZENNA TYP 650

0,35 DROZDZE ok. 6,4 WODA

kg kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
PARAMETRY Ze wszystkich wymienionych sktadnikéw
parametry Czas miesienia: 4 + 6 przygotowac ciasto.

Temperatura ciasta: 26 - 28°C
Nawazka ciasta: wg zaktadu
Lezakowanie ciasta: 15 min
Fermentacja kohcowa: 45 - 50 min
Temperatura wypieku: 240 - 220°C
z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: wg wagi nawazki

Przed wsadzeniem do pieca posypac Wypieka€ z zaparowaniem po 3 - 4
delikatnie magkqg zytniq i naciqg¢ wierzch minutach odprowadzi€¢ pare z komory
bochenkéw wedtug uznania. wypiekowe;.
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