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ALFAPRO

Chleb Keto

SKLADNIKI
SKtADNIKI
10kg MIESZANKA CHLEB KETO 10kg WODA
4kg MASAJAJOWA 081 OLEJ
PASTERYZOWANA
BALTICOVO
SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Temperatura ciasta: 25-26°C
Nawazka ciasta: 0,4 kg
Masa po wypieku: 0,35 kg

Czas miesienia ciasta 3 minuty wolny bieg, 6

minut szybki bieg (miesiarka spiralna).

Wypieka¢ z delikatnym zaparowaniem
w temperaturze 230°C, ok. 60 minut.

*produkt nie wymaga fermentacji wstepne;j
oraz kohcowe;j.

*podane parametry dotyczqg wypieku 62
sztuk.

Przedsigbiorstwo Savpol
Spoétka z ograniczonq
odpowiedzialnosciq Sp. K.

B

44-100 Gliwice, ul. Sowifiskiego 7
T..+48 (32) 400 04 00 '
e-mail: savpol@savpol.pl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Wszystkie sktadniki potgczy€ i miesza¢ do
uzyskania jednolitej masy.

Kesy o zgdanej gramaturze uformowaé przy
uzyciu wody, nastepnie naktadaé do
wysmarowanych olejem foremek, wykonaé
naciecie ciasta wzdtuz foremki.



https://esavpol.pl/mieszanka-keto-25kg-lesaffre-22967352528
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/masa-jajowa-pasteryzowana-1kg-balticovo-7798930164
https://esavpol.pl/olej-rzepakowy-5l-398269685

