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ALFAPRO

Butki magnackie z sojg

SKLADNIKI
3kg GRANIX MAGNACKI 7 kg MAKA PSZENNA TYP 550
1kg SEZAM 0,35 DROZDZE
kg

ok.5,5 WODA
kg
SPOSOB PRZYGOTOWANIA

PARAMETRY Z podanych sktadnikéw zamiesi€ ciasto.

o

Czas miesienia: 3 + 8
Temperatura ciasta: 26 - 28°C
Nawazka ciasta: wg zaktadu
Lezakowanie ciasta: 10 min
Fermentacja kohcowa: 45 - 55 min
Temperatura wypieku: 230°C

z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: wg wagi nawazki

Podzieli€ na kesy i delikatnie wydtuzy¢ Nastgpnie utozy¢ na faliste blachy, wykonaé
nadajqc szpiczasty ksztatt. naciecie przez Srodek.
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~ Przedsigbiorstwo Savpol 44-100 Gliwig:.é,-pl._ Sowinskiego 7
@ ~ Spotka z ograniczong T.. +48 (32) 400 04 00 %
odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol@savpol.pl



https://esavpol.pl/granix-magnacki-10kg-alfapro-218528463
https://esavpol.pl/maka-pszenna-typ-550-25kg-kapka-19659605649
https://esavpol.pl/sezam-luszczony-a-5kg-218527302
https://esavpol.pl/drozdze-swieze-rapida-10kg-alfapro-218527216

Pieczywo odpieka¢ z zaparowaniem komory
wypiekowej, 3 - 4 minuty przed kohcem

odprowadzi¢ pare w celu uzyskania
chrupigcej skorki.

Smacznego!
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