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ALFAPRO

€=

Butka zytnia

SKLADNIKI
5 kg GRANIX BUEKA ZYTNIA 5 kg MAKA ZYTNIA TYP 720
0,2kg DROZDZE ok.6,4 WODA
kg
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
PARAMETRY Ze wszystkich sktadnikéw sporzgdzi€ ciasto.

Czas miesienia: 3 + 7

Temperatura ciasta: 24 - 26°C
Nawazka ciasta: wg zaktadu
Lezakowanie ciasta: 10 min
Fermentacja wstepna: 10 min
Fermentacja kohcowa: 45 - 50 min
Temperatura wypieku: 240 - 210°C
z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: wg wagi nawazki

Ciasto podzieli¢ w dzielarce do butek na kesy Przed wypiekiem posypa¢ magkq zytniq
o pozgdanej gramaturze bez zaokrgglania, i zrobi¢ jedno nacigcie.
pouktada¢ na blachy.
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i :Erzedsiebiorstwo Savpol 44-100 Gliwig;é,-;lil._ Sowinskiego 7
@ ~ Spotka z ograniczong T.. +48 (32) 400 04 00 %
odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol@savpol.pl



https://esavpol.pl/granix-bulka-zytnia-50-25kg-alfapro-1155262320
https://esavpol.pl/maka-zytnia-typ-720-25kg-218527231
https://esavpol.pl/drozdze-swieze-rapida-10kg-alfapro-218527216

Wypieka€ z zaparowaniem pieca. Pod koniec
pieczenia odprowadzi¢ pare dla uzyskania
chrupigcej skorki.

Smacznego!
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