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ALFAPRO

Butka czosnkowad

SKLADNIKI
CIASTO
1kg  MAKAELENABONGIOVANNI g o,  ZAKWAS PRZENNY

T k;’ MISTRZOW
ayfipy | KON VI 0,8kg ZIMNA WODA
kg : :
0,05 CZOSNEKCIETYMROZONY — ggo SOL
kg kg

|

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Temperatura ciasta: 24-25 stopni Czas mieszania ciasta: 3 minuty wolny bieg

10 minut szybki bieg (miesiarka spiralna)

UWAGA - CZOSNEK DODOAWAC POD KONIEC
MIESIENIA

Temperatura i czas wypieku: 230 stopni czas

Czas lezakowania ciasta: 75 minut e Czas fermentacji kofcowej: 25-30 minut

wypieku ok 16-17 minut



https://esavpol.pl/maka-pszenna-wloska-do-pizzy-typ-00-elena-w340-370-25-kg-molini-bongiovanni-1855199511
https://esavpol.pl/zakwas-pszenny-mistrzow-6kg-alfapro-19205269365
https://esavpol.pl/zakwas-pszenny-mistrzow-6kg-alfapro-19205269365
https://esavpol.pl/drozdze-swieze-rapida-10kg-alfapro-218527216
https://esavpol.pl/czosnek-ciety-250g-4op-pinguin-239355602
https://esavpol.pl/sol-spozywcza-25kg-218527234

