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ALFAPRO

€=

Butka chtopska

SKLADNIKI
5 kg MIESZANKA CHtOPSKA 10,5 kg WODA WRZATEK
10 kg MAKA PSZENNA TYP 550 0,55 SOL
i kg
0,6 kg DROZDZE 0,3kg SRODEK WYPIEKOWY BUN
ok.6 WODA
kg
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
PARAMETRY Mieszanke zaparzy¢ w podanej ilosci wody
Czas miesienia: 3 + 7 przez ok. 12 godzin.

Temperatura ciasta: 26 - 28°C
Nawazka ciasta: wg zaktadu
Lezakowanie ciasta: 10 min
Fermentacja kohcowa: 45 - 55 min
Temperatura wypieku: 220°C

z zaparowaniem pieca

Czas wypieku: wg wagi hawazki

Ze wszystkich wymienionych sktadnikéw Kesy ciasta podzieli¢ w dzielarce do butek
zamiesi€ ciasto. w kwadraty. Spryska¢ delikatnie wodgq,
a nastgpnie obtoczy¢ wierzch Dekorem
Stonecznikowym.

gl e - R gE
 Przedsigbiorstwo Savpol 44-100 Gliwice, ul. Sowinskiego 7
@ ~ Spotka z ograniczonq . T.. +48 (32) 400 ’6_4 00 - A

odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol@savpol.pl

. A A
e


https://esavpol.pl/mieszanka-chlopska-25kg-alfapro-1213796409
https://esavpol.pl/maka-pszenna-typ-550-25kg-kapka-19659605649
https://esavpol.pl/sol-spozywcza-polska-25kg-218527891
https://esavpol.pl/drozdze-swieze-rapida-10kg-alfapro-218527216

Butki utozyé na blachy piekarnicze lub Wypieka¢ z zaparowaniem komory
aparaty wypiekowe. wypiekowe.

Smacznego!
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