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ALFAPRO
Bombardino
SKLADNIKI
CHRUPIACE SPODY
1500 g CZEKOLADA DINANT 35% 60 g CIASTO KADAYIF PRAZONE

MUS ZABAJONE

SMIETANKA BEZ KARAGENU CZEKOLADA NAMUR 29%

150 g 1509
TR s imiiA 50g WODA
100g DELIPASTA ZABAJONE 500 g SMIETANKA BEZ KARAGENU
MARSALA
150 g 12 SZT. SPODY 100g AMARENA EXPORT FABBRI
CZEKOLADOWE Z CHOCO
LUX
DEKORACJA
300g CROCKOLOSO COFFEE
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Chrupigce spody Mus zabajone
Czekolade rozpuszczamy i fgczymy Smietanke 150 g. zagotowag, zelatyne
z prazonym ciastem Kadayif, w krqzki namoczy¢ w wodzie, do zagotowanej
o Srednicy 80 mm wktadamy mate ilosci §mietanki doda¢ zelatyne,
prazynki i formujemy cienkie spodziki, wymieszaé, dodaé czekolade, wymieszacé
schtadzamy. i doda¢ Delipaste zabajone, wymieszaé. 500
g. Smietanki ubi€ na % i wymiesza€ z ganage
zabajone.
Do foremek silikonowych w ksztaicie ziaren
kawy wyszprycowaé potptynny mus
zabajone, do srodka natozy€ polewe do
marmurkowania Amarena Export, przykryé
spodzikami z ciasta Choco lux wycietymi na
wymiar. Zamrozi¢ w mrozni szokowej na
Przedsigbiorstwo Savpol 44-100 Gliwice, ul. Sowinskiego 7
@ Spétka z ograniczong T.. +48 (32) 40004 00

odpowiedzialnosciq Sp. K. e-mail: savpol@savpol.pl



https://esavpol.pl/czekolada-mleczna-dinant-milk-35-10kg-chocconcept-24854934699
https://esavpol.pl/ciasto-kadayif-prazone-10kg-23680401078
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/czekolada-biala-namur-white-29-10kg-chocconcept-24854934801
https://esavpol.pl/zelatyna-spozywcza-180-bloom-worek-5kg-218526464
https://esavpol.pl/delipasta-zabajone-marsala-60t-1-25kg-fabbri-218529988
https://esavpol.pl/delipasta-zabajone-marsala-60t-1-25kg-fabbri-218529988
https://esavpol.pl/smietanka-bez-karagenu-uht-33-bag-in-box-5l-alfapro-1620051840
https://esavpol.pl/choco-lux-25kg-alfapro-218530859
https://esavpol.pl/choco-lux-25kg-alfapro-218530859
https://esavpol.pl/choco-lux-25kg-alfapro-218530859
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-amarena-export-fabbri-218526934
https://esavpol.pl/polewa-do-marmurkowania-crockoloso-coffee-89v-3-8kg-fabbri-218526948

kgmigg; Dekoracja

Crockoloso Coffee podgrza¢ do temp. Ok
40°C. Monoporcje wyjg¢ z silikonéw i za
pomocaq wykataczek zatapiaé

w polewie Coffee. Uktada¢ na wczesniej
schtodzonych chrupigcych spodach.
Dekorowa¢ wedtug uznania np. Wisnig

Amarena Fabbri i prazonym ciastem
Kadayif.




